GERMANIA Infoflyer 2026.11
GERMANIA ... Lebkuchen oder Karamell ?7?? Beides !!!

Die winterliche Karamell-Sahnetorte mit Lebkuchen-Dekor

==

o fluffiger Schoko-Tortenboden mit E===
Lebkuchengewdirzen — —

e Karmell-Sahne mit Germania B.V.S. und — E ——
selbst gekochtem Karamell : - = =
Ada o T8 w

e [ebkuchenteig zum Ausrollen und
Ausstechen der Dekore

Biskuitboden Lebkuchenteig
- dunkel - Honig verflassigt 1.000 g
Torta-fix® 300 Zucker : 700 g
Weizenmehl T 300 3 :;:;kmarga""e ggg 3
Zuck 500 _
g:;ia:w;ulver 10 - 12 % stark entolt 533 g ::;‘;:i:‘{;hhype 550 Zggﬁ g Karamell-Sahne
w ." 300 g Kakao 280g
Lebkuchengewiirz 709 Grundrezeptur Karamell
Ammonium, ABC-Trieb ....50¢g
Zucker 150 g
W 60 ml
TI P Ps . saaliser Prig'e
Butter 50g
. . Sah 80
e Beim Dekor mal abwechseln mit i e :
. . . . ahnefon
Printen- oder Gewulrzmurbeteig B B0
e Die Karmellsahne harmoniert mit der e v 1205
Pflaumen-Fruchtfillung St 1000

e ,to go® als Schoko-Cupcake mit
Karamellsahne-Topping und Dekor

e als Schichtdessert mit Dekor im
Feinkost- oder Recup-Becher
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Noch Fragen? Noch mehr Ideen?
Produktmuster? Rezeptmappen?
info@germania-backmittel.de
09371 2488, auch WhatsApp
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